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Schneidbrett

Behalter

Das Schneidbrett ist aus hochwertigem Buchenholz gefertigt.
Da es ein Naturprodukt ist, kann es immer leichte
Farbdifferenzen und UnregelmaBigkeiten aufweisen und im
Laufe der Zeit sein Volumen und die Farbe &ndern. Dies stellt
keinen Mangel dar.

Beachten Sie die folgenden Hinweise fUr eine optimale
Reinigung und Pflege:

— Reinigen Sie das Schneidbrett nach jedem Gebrauch mit
warmem Wasser und einem Spultuch oder Schwamm. Bei
Bedarf kbnnen Sie dem Wasser etwas Handspulmittel
zufugen.

— Trocknen Sie das Schneidbrett mit einem Geschirrtuch vor,
und lassen Sie es senkrecht stehend trocknen.

— Lagern Sie das Brett trocken und luftig.

— Sie kénnen zur Pflege auf das getrocknete Brett etwas
Speisedl auftragen.

Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel.
Spulen Sie das Schneidbrett keinesfalls in der
Spulmaschine.

Lassen Sie das Schneidbrett keinesfalls Gber langere Zeit
in Wasser liegen.

Die Behalter sind genormt und werden als
Gastronorm-Behélter GN 1/2 bezeichnet. Die Behéalter sind
aus rostfreiem Edelstahl und séure-und hitzebestandig. Sie
kénnen im Dampfgarer, Combi-Dampfgarer und Backofen
verwendet werden.

Spulen und trocknen Sie die Behalter nach jedem Benutzen.
Sie sind spulmaschinengeeignet.

Blauliche Verfarbungen kénnen Sie mit Essig oder dem Miele
Glaskeramik- und Edelstahlreiniger entfernen.

Spulen Sie die Behalter anschlieBend mit klarem Wasser
nach, um Essig- und Reinigungsmittel-Riuckstande zu
entfernen
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Skaerebraet

Fade

Skeaerebraettet er fremstillet af farsteklasses bagetree. Da der
er tale om et naturprodukt, kan der forekomme sma
farveforskelle og uregelmaessigheder, og starrelse og farve
kan aendre sig med tiden. Dette er ingen fejl.

Vejledning til opnéaelse af optimal rengering og pleje:

— Renggr skeerebraettet med varmt vand og en karklud eller
svamp, hver gang det har veeret brugt. Vandet kan om
ngdvendigt tilseettes lidt opvaskemiddel til opvask i
handen.

— Tar skeerebreettet af med et viskestykke, og lad det
eftertarre i lodret stilling.

— Opbevar skaerebraettet et tart og luftigt sted.

— Til pleje af skeerebreettet kan det paferes lidt spiseolie.

Undlad at anvende aggressive rengaringsmidler.
Vask aldrig skeerebreettet i opvaskemaskine.
Lad aldrig skeerebreettet ligge i vand i laeengere tid.

Gourmetfadene har normstarrelse GN 1/2. De er fremstillet af
rustfrit stal og er modstandsdygtige over for syre og kraftig
varme. De kan anvendes i dampovne, kombidampovne og
almindelige ovne.

Vask og ter fadene, hver gang de har veeret i brug. De kan
tale at komme i opvaskemaskine.

Blalige misfarvninger kan fiernes med eddike eller med "Miele
Glaskeramisk kogepladerens og stalrens".

Skyl derefter fadene grundigt med rent vand for at fjerne
rester af eddike eller rensemiddel.
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ZUAo komng

Tayia

To EUAO KOTTC £ival KATACKEUAOHEVO artd UPNANC
TuoTNTaG EUAO OEUAG. ETELdN TPOKELTAL TIEPT PUOLKOU
MPOIOVTOG, PIOPEL VA TIAPOUCLATEL EAAPPIEG DIAPOPEG
OTO XPWHA KAL OTNV OPOLOPOPdILA KAL pE TNV TIAPOSO TOU
XPOVOU va Q)\)\OESL 0 OYKOG TOU KAl TO XPWHA Tou. AUTO
dev amoTteAel Kaveva eEAATTWHA.

AdBeTe uTIOYnN oag us akOAoUBEeg 0dnyieg, yia IOAVIKO
KaBaplopo Kat replroinon;:

- Koeoplésrs TO Eu)\o Kor[r]q HETA amo KABe xpnon He
(e0TO vEPO KAl VA TIAVL N ocpouyyapt Av XpSlOOTSl
MPOCBETETE OTO vEPO AlyO UYPO CamouVL THATWY.

~ ZKOUTIGETE TO EUAO KOTIG HE PLO TIETOETA TUATWV KAl
TO OKOUMUMATE KABETA OF pla erudavela ya va
OTEYVWOEL

— AnoBnkeUeTe TO EUAO O OTEYVO KAl EUAEPO XWPO.

- Mropeite yla eplroinon va aAeiPete 10 oTeyvo EUAO
pe Alyo Aadt ¢paynTou.

Mn xpenotdoToleite duvaTd KABAPLOTIKA UALKAL.

Mn BaleTe 0¢ KaWia TePIMTWon To EUAO KOTC OTO
TAUVTNPLO THATWV.

Mnv adnveTe 0 KAia ePImTwon To EUAO KOTG HETa
0e vePO VLA PHeYAAO XPOVIKO dldoTnua.

Ta Taytd exouv OUYKEKPIPEVEG TIPODIAYPAPES TIOU
ClVTClT[OKprOVTOl oto peyebog GN 1/2. Eival
KATAOKEUAOHEVA A0 AVOEEIDWTO PETAANOD, AVOEKTIKO
om espUOKpGGIQ Kal OTa O&al. |\/|1'[Op8lT€ va ta
XpnowonomoeTe o€ poUpvoug aTpoU cm)\ouq nue
HIKpOKUPATA, KABWG Kal 0 NAEKTPLIKOUG GpoUpvouc.

MAEVETE KAl OTEYVWVETE Ta TAYPIA PETA ATIO KABE XpPNon.
Elval KaTaAANAQ Kal yia TIAUVTNPLA THATWV.

Alacpopsq lpléléouoeq OANOLWOELG TWV ETIIGAVELIWY
adatpouvTal ye EUBL 1 TO KABAPLOTIKO YIA KEPAPLKES Kal
avo&eidwteg eruddveleg e Miele.

MeTa MAEVETE TA TAPLA pe KaBapod vepo via va
AMOPOKPUVETE KAl TA KATAAOLTIA aTTO TO UL KAl TO UALKO
kabaptopou.
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Chopping board

Containers

The chopping board is made from high quality beechen
wood. Because it is a natural product, there may be
differences in colour and other irregularities and, in the
course of time, its size and colour may change. This doesn't
indicate a fault.

Follow the instructions for optimal cleaning and care:

— Clean the chopping board after each use with warm water
and a dishcloth or sponge. If necessary, you can also use
a little dishwashing liquid.

— Wipe down the chopping board with a tea towel and leave
it to dry in a vertical position.

— Store the chopping board in a dry and aerated place.

— As a care measure, you can apply some cooking oil to the
dry chopping board.

Do not use abrasive cleaning agents.
Do not wash the chopping board in the dishwasher.
Do not soak the board.

Each container has the Gastro-Norm (GN) size GN 1/2. They
are made from stainless steel and are acid and
heat-resistant. They can be used in steam ovens, steam
combi ovens and fan-forced ovens.

Rinse and dry the cooking containers after each use. They
are all dishwasher-safe.

Blue discolourations can be removed with vinegar or the
Miele ceramic and stainless steel cooktop cleaner.

Rinse the containers thoroughly with clean water to remove
any residual cleaning agent.
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Tabla de cortar

Recipientes

La tabla de cortar esta fabricada con madera de haya de alta
calidad. Dado que es un producto natural, puede presentar
ligeras diferencias de color e irregularidades y, con el paso
del tiempo, su volumen y color pueden alterarse. Sin
embargo, esto no supone defecto alguno.

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones para un cuidado
y limpieza éptimos:

— Limpie la tabla de cortar después de cada uso con agua
caliente y una bayeta o esponja. En caso necesario,
puede afiadir al agua un poco de detergente suave.

— Seque primero la tabla de cortar con un pafio de cocina y
déjela colocada en posicion vertical para que acabe de
secarse.

— Guarde la table en un lugar fresco y seco.

— Para el cuidado de la tabla, puede aplicarle algo de aceite
cuando esté seca.

No utilice productos de limpieza agresivos.

En ningun caso lave la tabla de cortar en el lavavajillas.
No la deje sumergida en agua durante un tiempo
prolongado.

Los recipientes cumplen con la normativa y tienen la
denominacién de "Recipientes gastronémicos GN 1/2" . Estan
fabricados con acero inoxidable y son termorresistentes asi
como resistentes a acidos. Pueden utilizarse en el horno a
vapor, en el horno a vapor combinado y en el horno
convencional.

Limpie y seque los recipientes después de cada uso. Son
aptos para el lavado en el lavavajillas.

Puede eliminar las manchas azuladas con vinagre o con el
limpiador para vitroceramicas de Miele.

A continuacion, aclarelos con agua para eliminar los restos
de vinagre o del limpiador.
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Planche a découper

Plats

La planche a découper est en bois de hétre de haute qualité.
Le bois étant un matériau naturel, la planche peut présenter
de légeres nuances de couleur, ainsi que des petites
irrégularités, de plus, avec le temps, son volume et sa
couleur peuvent changer. Ceci n'est pas un défaut.

Veuillez suivre les conseils suivants pour bien nettoyer et
entretenir votre planche :

— Apres chaque utilisation, nettoyez la planche a découper a
I'eau chaude, avec une éponge. En cas de besoin, vous
pouvez ajouter un peu de liquide vaisselle a I'eau.

Préséchez la planche avec un torchon et faites-la sécher a
la verticale.

— Rangez la planche a un endroit sec et aéré.

Pour I'entretenir, vous pouvez appliquer un peu d'huile
alimentaire sur la planche seche.

N'utilisez pas de produit nettoyant agressif.

Ne lavez surtout pas la planche a découper au
lave-vaisselle.

Ne laissez jamais la planche a découper tremper dans
I'eau pendant un temps prolongé.

Les plats en inox sont conformes a la norme gastronomique,
ils sont de taille GN 1/2 2 Les récipients sont en acier
inoxydable, ils sont résistants aux acides et a la chaleur. lls
peuvent étre utilisés au four vapeur, au four vapeur combiné
et au four.

Nettoyez et séchez les plats apres chaque utilisation. Ils
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Vous pouvez détacher les taches bleuatres avec du vinaigre
Ou un produit nettoyant pour vitrocéramique et inox Miele.
Rincez-les ensuite a I'eau claire pour bien éliminer tout résidu
de vinaigre ou de produit nettoyant.



Tagliere

Contenitori

[l tagliere ¢ realizzato in legno di faggio pregiato. Poiché si
tratta di un prodotto naturale possono comparire leggere
differenze di colore e irregolarita e nel corso del tempo il
volume e il colore possono subire modifiche. Non si tratta di
un difetto.

Attenersi alle seguenti avvertenze per la pulizia e la
manutenzione del tagliere:

— dopo l'uso pulire il tagliere con acqua calda e un panno o
una spugna. Qualora fosse necessario aggiungere un po'
di detersivo all'acqua.

— Passare il tagliere con un canovaccio e lasciarlo asciugare
in posizione verticale.

— Conservare il tagliere in un luogo asciutto e aerato.

— Inoltre & possibile distribuire sul tagliere asciutto un po' di
olio alimentare.

Non utilizzare detergenti aggressivi.
Non lavare il tagliere in lavastoviglie.
Non lasciarlo in nessun caso in acqua a lungo.

| contenitori sono normati e definiti contenitori Gastronorm
GN 1/2. Sono realizzati in acciaio inox e resistenti agli acidi e
al calore. Possono essere utilizzati nel forno a vapore, nel
forno a vapore combinato e nel forno.

Lavare e asciugare i contenitori dopo I'uso. E possibile lavarli
anche in lavastoviglie.

Eventuali colorazioni bluastre possono essere eliminate con
aceto o con un detergente per vetroceramica e acciaio inox.
Infine risciacquare i contenitori con acqua pulita e rimuovere |
residui di aceto e detergente.
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Snijplank

Ovenpannen

10

De snijplank is van hoogwaardig beukenhout. Omdat hout
een natuurproduct is, zijn kleine kleurverschillen en
onregelmatigheden altijd mogelijk. In de loop van de tijd kan
het volume en de kleur van het hout veranderen. Dit is geen
defect.

Neem voor reiniging en onderhoud de volgende instructies in
acht:

— Reinig de snijplank na elk gebruik met warm water en een
vaatdoekje of spons. U kunt eventueel wat afwasmiddel
aan het water toevoegen.

— Droog de snijplank met een theedoek af. Laat de snijplank
rechtopstaand verder drogen.

— Bewaar de snijplank op een droge, luchtige plek.

— Als de snijplank droog is, kunt u deze eventueel met wat
spijsolie insmeren.

Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen.
Reinig de snijplank nooit in de afwasautomaat.
Laat de snijplank nooit langdurig in water liggen.

De ovenpannen zijn pannen die voldoen aan de Gastro-norm
GN 1/2. De ovenpannen zijn van roestvrij staal en zuur- en
hittebestendig. U kunt de ovenpannen in een stoomoven,
combi-stoomoven en bakoven van Miele gebruiken.

Reinig de ovenpannen na elk gebruik en droog ze af. U kunt
de ovenpannen ook in de afwasautomaat reinigen.

Blauwe viekken kunt u met azijn verwijderen. U kunt ook het
Miele-reinigingsmiddel voor keramische platen en roestvrij
staal gebruiken.

Spoel de ovenpannen daarna met schoon water af om alle
azijn-/reinigingsmiddelresten te verwijderen.
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Skjaerebrett

Panner

Skjeerebrettet er laget av bgk av hgy kvalitet. Fordi det er et
naturprodukt, kan brettet ha fargeforskjeller og
uregelmessigheter, og med tiden kan det endre starrelse og
farge. Det betyr ikke at det er noe feil med produktet.

Falg rddene nedenfor nar det gjelder rengjering og stell:

— Rengjar skjaerebrettet etter hver bruk, med varmt vann og
en oppvaskklut eller svamp. Ved behov kan du ogséa ha litt
oppvaskmiddel i vannet.

Tark brettet med et kjgkkenhandkle og la det sta loddrett
mens det torker.

— Oppbevar brettet pa et tart og godt ventilert sted.

For pleie av brettet, kan du smare litt matolje pa brettet nar
det er tort.

Ikke bruk slipende rengjgringsmidler.
Ikke vask skjeerebrettet i oppvaskmaskinen.
Ikke la brettet ligge i vann over lengre tid.

Pannene har Gastronorm-starrelsen GN 1/2. De er laget av
rustfritt stal og er syre- og varmebestandige. De kan brukes i
dampkokere, kombidampkokere og stekeovner.

Skyll og terk pannene etter hver bruk. De kan vaskes i
oppvaskmaskinen.

Blalige misfarginger kan fiernes med eddik eller med Mieles
rengjeringsmiddel for glasskeramikk og rustfritt stal.

Skyll pannene med rent vann til slutt, slik at alle rester av
eddik og rengjeringsmiddel fjernes.

11
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Deska do krojenia

Pojemniki

12

Deska do krojenia jest wykonana z drewna bukowego
wysokiej jakosci. Poniewaz jest to produkt naturalny, moze
wykazywac drobne réznice w kolorystyce i nieregularnosci a
z biegiem czasu zmieni¢ swojg objetos¢ i kolor. W zadnym
przypadku nie stanowi to wady produktu.

W celu uzyskania optymalnych efektow czyszczenia i
konserwacji prosze przestrzegac nastepujgcych wskazowek:

— Deske do krojenia nalezy umy¢ po kazdym uzyciu za
pomoca cieptej wody, korzystajgc ze Sciereczki lub
zmywaka ggbkowego. W razie potrzeby do wody mozna
dodac troche ptynu do mycia naczyn.

— Osuszy¢ deske Scierkag do naczyn i odstawi¢ do
wyschniecia w pozycji pionowej.

— Deske przechowywac¢ w miejscu suchym i przewiewnym.

— W celach konserwacyjnych na wysuszong deske mozna
nanies¢ odrobine oleju jadalnego.

Nie stosowac¢ zadnych agresywnych srodkéw
czyszczacych.

W zadnym razie nie my¢ deski w zmywarce do naczyn.
Nigdy nie pozostawia¢ deski na dtuzszy czas w wodzie.

Pojemniki sg znormalizowane (GN 1/2). Pojemniki sg
wykonane ze stali nierdzewnej i sg odporne na dziatanie
kwasow i wysokiej temperatury. Moga by¢ stosowane w
urzadzeniach do gotowania na parze, rowniez typu kombi i w
piekarnikach.

Pojemniki nalezy umy¢ i wysuszy¢ po kazdym uzyciu. Nadajg
sie one do mycia w zmywarce do naczyn.

Niebieskawe przebarwienia mozna usung¢ octem lub
Srodkiem do czyszczenia szkta ceramicznego i stali
szlachetnej firmy Miele.

Nastepnie pojemniki nalezy wyptuka¢ czystg woda, zeby
usung¢ wszystkie pozostatosci octu i Srodkow czyszczagcych.
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Tabua de corte

Recipientes

A tabua de corte é fabricada em madeira de faia. Uma vez
que é um produto natural, pode apresentar ligeiras
diferencas de cor e irregularidades e, com o decorrer do
tempo, alterar o seu volume e mudar de cor. Nao se tratando
no entanto de qualquer defeito.

Observe as indicagdes seguintes sobre limpeza e
manutencao ideal:

— Efectue a limpeza da tabua de corte no final de cada
utilizacdo com agua morna um pano ou uma esponja. Se
necessario pode juntar a agua um pouco de detergente
de lavar a louga.

— Seque a tdbua com um pano da louca e deixe-a secar em
posicao vertical.

— Armazene a tabua em local seco e arejado.

— Quando a tédbua estiver seca pode passar um pouco de
azeite sobre a superficie.

N&o utilize produtos de limpeza agressivos.

N&o lave a tdbua na maquina de lavar louca.

N&o deixe a tdbua mergulhada em agua durante um
longo periodo de tempo.

Os recipientes sdo normalizados e designados por GN 1/2.
Os recipientes sdo em aco inoxidavel e resistentes ao calor e
a acidos. Estes podem ser utilizados no forno a vapor, forno
a vapor combi e no forno.

Lave e seque os recipientes no final de cada utilizacdo. Estes
podem ser lavados na maquina de lavar louca.

Coloracéo azulada pode ser removida com vinagre ou com o
produto Miele para aco inoxidavel e vitroceramica.

No final enxague os recipientes com agua limpa para
eliminar todos os vestigios de vinagre e residuos de
detergente.

13
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Pa3pneno4yHana gocka

EmkocTtun

14

PasnenoyHaA oocka M3roToBeHa U3 BbICOKOKAYECTBEHHOM
OYyKOBOW OpeBeCuHbl. Tak Kak 3TO HaTypasibHbIM MPOAYKT, TO
BO3MOXHbI HeOOMbLUME LIBETOBbIE OT/INYWA, U C TEYEHVEM
BPEMeHN ee pasMepbl U LUBET MOTYT N3MEHATLCA. 3TO He
ABnAeTCcA oedpeKToM ToBapa.

YuntbiBanTe cneayolme coBeThl AnA ONTUMATbHON YACTKM
nyxoga:

— [Mocne kaxaoro NCnonb3oBaHWA MOUTE AOCKY Tenou
BOJOW C MOMOLLBKO caneTku nnu ryoxu. Mpn
HeobxoAMMOoCTY Bbl MOXeTe [06aBUTb B BOAY HEMHOIO
00bI4HOrO MOHOLLIEro CPeAcTBa ANA PYHHOrO MbITbA
nocybl, KOTOPOE B KOHLE npoLecca HeoO6X0AMMO
TLATENbHO CMbITb

- ﬂpOMOKHI/ITe pasaeniovHyro AOCKY KYXOHHbIM MOJ1I0TEHUEM
W pavute eu BbICOXHYTb B BEPTUKASTbHOM TMOJI0OXXEHWN.

— XpaHuTe cyxyto pa3aenoyHyto JOCKY B CyXOM U
NpoBETPVBAaEMOM MECTE.

— B kauecTBe yxona Bbl MOXXeTe HaHECTW Ha CyXyro
pasaenoYHyo JOCKY HEMHOMO PacTUTENBLHOrO Macna.

He ncnonb3ynTe arpeccrBHble MOLLME CPeaCcTBa.

Hn B KOem crny4yae He MONTE pas3fefnoyHyo OOCKY B
NOCYAOMOEYHOM MaLLMHe.

He ocTaBnanTe pasnenoyHyro AOCKY Ha AOMroe BpeMA B
BOJE.

EMKOCTW cTaHaapTU3MpPOBaHb! 1 COrNacHo
racTPOHOMUYECKMM HOpMaM 0603Ha4YaroTCA Kak eMKOCTU
GN 1/2. EMKOCTV N3roTOBAEHbI N3 HEPXXaBEOLWWEN CTanm u
YCTOMHMBbI K BO3AENCTBUKO KUCMOTbI U Xapa. OHn MoryT
ObITb MCNOMb30BaHbI B MapoBapkax, KOMOu-napoBapkax u
OyXOBbIX LWIKadax.

MoWTe 1 BbICyLLMBaNTE EMKOCTU NOCNE KaXAoro
1Ccrnonb3oBaHMA. OHW NPUroAHbI AN1A MbITbA B
nocyA0OMOEYHOWN MallvHe.

Fonyboarble NATHA Bbl MOXeTE yAaNnUTb C MOMOLLBKO yKCyca
nnn cpeactea onAa YNCTKM CTEKJTIOKEPAMUKN U
Hep>kaBetolen ctann Miele.

3aTem NpoMOonTEe EMKOCTU YUCTOW BOAOW, HTOBLI yAannTb
OCTaTKM yKcyca Uin MOKOLLEro cpeacTsa.
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Skarbrada

Tillagningskarl

Skarbréadan ér tillverkad av hogvérdigt boktra. Eftersom det &r
en naturprodukt kan den uppvisa fargskiftningar och
oregelbundenheter och med tiden kan form och farg andras.
Detta ar inget fel.

Folj nedanstaende anvisningar fér optimal rengdring och
skotsel:

— Diska skarbrddan med varmt vatten och en disksvamp
efter varje gang du har anvéant den. Vid behov kan du
anvénda lite handdiskmedel.

— Torka av skarbradan med en diskhandduk och 14t
skarbradan sedan sté och torka.

— Forvara skarbradan torrt och luftigt.

— Om skéarbradan &r torr kan du smarja pa lite matolja.

Anvand inga aggressiva rengdringsmedel.
Diska inte skérbrddan i diskmaskin.
Lat inte heller skarbradan ligga lange i vatten.

Tillagningskarlen ar normerade och betecknas som
Gastronorm-karl GN 1/2. Tillagningskarlen &r av rostfritt stal
och tal bade syra och varme. Du kan anvanda dem i
angkokare, kombiédngkokare och ugn.

Diska och torka tillagningkarlen efter varje anvandning. De tél
maskindisk.

Blaaktiga missfargningar kan du ta bort med attika eller
Mieles rengoéringsmedel for glaskeramik och rostfritt stal.
Skolj sedan av tillagningskarlen med vatten for att fa bort
rester av attika och rengdéringsmedel.

15



Germany:

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stral3e 29
33332 Gutersloh

Tel.: 05241 89-0

Fax: 05241 89-2090
Internet: www.miele.de
E-Mail: info@miele.de

Anderungen vorbehalten / 3310
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